KenigHOFFER

— INSTRUKCJA OBSLUGI —NADZIEWARKA DO KIELBASY 3KG/FI15/19/22/25

Reczna nadziewarka do kietbasy — prosta w obstudze. Idealne narz¢dzie do domowego wyrobu wedlin, jak rowniez do
wykorzystania w malych masarniach i gastronomii. Doskonata do napehiania farszem ostonek wedliniarskich. Produkcja kielbas,
parowek, kabanoséw, salami itp.. Zaopatrzona jest w 4 plastikowe lejki (z systemem odpowietrzania), w r6znych rozmiarach —
srednice wynoszg kolejno 15, 19, 22, 25 mm.

1. Przed pierwszym uzyciem zaleca si¢ umycie nadziewarki ciepta woda.
2. Zaleca si¢ rozprowadzi¢ tyzeczke dowolnego oleju jadalnego na jej powierzchni.

3. Na okragtej naktadce zamontowac lejek przy uzyciu dokrgcanej ostony pierscieniowej. Naktadke z lejkiem dokrecié do
aluminiowego cylindra.

4. Umocowac korbe na spiralnym ttoku za pomoca $rubki znajdujacej si¢ w zestawie, a nastgpnie ostong piercieniowg tylna
przekreci¢ do konca tloka zakonczonego dyskiem.

5. Napetni¢ farszem cylinder.

6. Urzadzenie ustawi¢ na plaskim, stabilnym podtozu np. blacie kuchennym badz stole za pomoca gumowe;j przyssawki.
Sprawdzi¢, czy nadziewarka zostata stabilnie zamocowana.

7. Spiralny ttok z ostong pierScieniowa tylng i z zamontowang korbka wsung¢ do aluminiowego pojemnika z farszem i dobrze
nakre¢ na pojemnik.

8. Jesli nadziewarka jest napetniona i dobrze zamocowana, mozna rozpocza¢ prace.
WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Nadziewarka przeznaczona do nadziewania ostonek wedliniarskich masa migsna. Uzywanie urzadzenia niezgodnie z
przeznaczeniem jest zabronione.

Urzadzenie nie shuzy do zabawy dla dzieci.

Zuzyty sprzet nalezy usunac zgodnie z przepisami obowigzujacymi na terenie panstwa, w ktorym urzadzenie to jest uzytkowane.
IMPORTER :

TADAR spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig sp.k.

62-020 Swarzedz, Jasin
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